
17 place du marché - 09 54 84 09 71 
Ouvert du mardi au samedi 12h - 14h et 19h - 22h 

L A  S PA N E L LGalettes 100% blé noir
Accompagnées d’une salade, carottes et oignons frits

Simple Jambon, fromage 9 €

Complète Jambon, fromage, champignons, oeuf 11 €

La veggie Fromage, oeuf, écrasé de pomme de terre persillé, épinards, 
champignons 13 €

La chèvre chaud Sauce au crottin de chavignol, noix, miel 13 €

La Berrichonne Andouille, sauce au crottin de chavignol 15 €

La St Guay 
Portrieux

Fondu de poireaux, St Jacques Flambées au cognac, crème fraiche 19 €

Galette saucisse Fromage, écrasé de pomme de terre persillé, saucisse 16 €

La Norvégienne Saumon fumé, écrasé de pomme de terre persillé, épinards à la crème 17 €

L’américaine Steak haché, fromage, bacon, oignons caramélisés, cheddar, sauce 
américaine, oeuf 16 €

La Terre Mer Andouille, St Jacques rôties, épinards 21 €

La Spanell Escargots à la bourguignonne, gésiers confits, champignons, crème 
fraiche 16 €

La fromagère Fromage, raclette, bleu, abondance 14 €

Savoyarde Raclette, écrasé de pomme de terre persillé, lardons, jambon cru 15 €

La Famekuch Fromage, crème, oignons, lardons 14 €

La cannibale Fromage, steak, bacon, saucisse, lardons, oeuf 19 €

LES BOISSONS

Kir Breton (cidre pression, crème de pêche)…….…….…….……… 4,9

Kir Berry breitz (cidre pression, crème de mûre)………………… 4,9

Kir (vin blanc, crème de cassis)…….…….…….…….…….…….……….. 4,9

Kir Berrichon (vin rouge, crème de mûre)…….…….…….……….. 4,9

Kir Pétillant (vin pétillant, crème de cassis)…….…….…….………. 6,5

Pastis 51 / Ricard…….…….…….…….…….…….…….…….…… 6,5

Martini / Porto…….…….…….…….…….…….…….…….…….… 6,5

Whisky / Gin / Rhum / Cognac / Vodka…….…….… 6,5

Get 27 / Get 31 / Bailey’s…….…….…….…….…….…….… 6,5

Chouchen…….…….…….…….…….…….…….…….…….…….……. 6,5

Américano…….…….…….…….…….…….…….…..….…….……. 7,5

Whisky coca…….…….…….…….…….…….…….…….…….…..… 7,5

Apéritifs !

Les Bières
BIERE PRESSION

Leffe Blonde 6,6° 25cl……….……………………………….… 4,2

                             33cl………………………………………….. 5,5

                             50cl………………………………….……….. 8,2

Leffe Ruby 5°       25cl………………….……………………… 4,2

                            33cl………………………………………….. 5,5

                            50cl………………………………….……….. 8,2

NOS BIERES BOUTEILLES BRETONNES

Hermine (Bière blanche 4°)………………………………….. 6,9

La Cervoise (Bière gauloise rousse 6°)……………….. 6,9

Heineken sans alcool 0° 5,5

Nos Cocktails Bretons

Moellant……………………………………………………………….…… 8,5

Cidre pression, liqueur framboise, citron vert, framboises, menthe

Le Normand…………………………..…………….…….… 8,5
Crème de cassis, calvados, cidre pression

Mojito Breitz……………………………………………………………… 8,5
Rhum blanc, menthe, citron vert, sucre, cidre pression

Spritz St Malo……………………………………………………………. 8,5
Apérol, jus de pamplemousse, cidre pression, perrier

Le Belle-île (sans alcool)….………………………………………………. 8,5
Grenadine, citron vert, jus de pomme, limonade

Cidre Kerisac           Bolée pression de 25cl…………. 3,9

                                Bolée pression de 50cl………….. 7,5

                                Bolée pression de 1L……………… 14,9

Kerisac Brut (bouteille 75cl)…….…….…….……. 12,9

Kerisac doux (Bouteille 75cl)….…….…….……. 14,9

Ecusson Rosé (bouteille 75cl)..…….…….. 19,9

Bolée Armoric Brut (Bouteille 75cl)…….…….……. 19,9

On commence bien ?Nos cidres

ROUGES Verre Bouteille

Horgelus (Gascogne)…………….……. 3,9 18,9

Gouron (Chinon)…………………. 4,6 22,9

Domaine Chavet (Menetou)……………………. 5,9 29,9

BLANCS

Horgelus (Gascogne)……………….……. 3,9 18,9

Domaine Chavet (Menetou)……………………. 5,9 29,9

ROSES

Horgelus (Gascogne)……………….……. 3,9 18,9

Domaine Chavet (Menetou)……………………. 5,9 29,9

PETILLANT

Veuve Lalande……………………. 4,6 22,9

MOELLEUX

Bal des papillons (Gascogne)……………….……. 4,6 22,9

Nos vins (contiennent des sulfites)

Sans alcools
BOISSONS

Coca / Coca-Zero / Ice-Tea / Orangina…………….. 3,5

Jus de fruits…….…….…….…….…….…….…….…….…….……. 3,5

Pomme, fraise, abricot, ananas, orange, tomate

Sirop à l’eau….…….…….…….…….…….…….…….…….…….… 2,5

Pêche, fraise, grenadine, menthe, citron, banane, cerise

Perrier….…….…….…….…….…….…….…….…….…….…….…….… 3,5

Limonade….…….…….…….…….…….…….…….…….…….…….…….
…

2,9

Schweppes….…….…….…….…….…….…….…….…….…….…….…
….…

3,5

CHAUD

Café….…….…….…….…….…….…….…….…….…….…….…….…….…
….…

2,0

Thé….…….…….…….…….…….…….…….…….…….…….…….…….…
….…

3,9

Chocolat chaud….…….…….…….…….…….…….…….…….… 3,9

Menu des P’tits Pirates ▶︎Galette jambon emmental ou jambon pâtes ▶︎Crêpe sucre, confiture ou nutella Ou glace smarties (Uniquement -12 ans, toute modification sera facturée)

9€Menu du midi
▶︎Galette complète Ou Galette du chef

▶︎Crepe sucre, confiture ou nutella


(Toute modification sera facturée)

15€

Crêpes de froment
Le pêché mignon…

Les Salades
La Paysanne Salade, tomates, gésiers, lardons, croutons persillés, oeuf au plat 14 €

La Gourmande Salade, tomates, jambon cru, gésier, lardons, crépiau au bleu et oeuf au plat 17 €

La Berrichonne Salade, oignons frits, noix, miel, dés de chèvre, jambon cru, crème 
balsamique 14 €

Assiette véggie Salade, carottes râpées, écrasé de pomme de terre, épinards, champignons 14 €

Les coupes glacées
Nos parfums : vanille, chocolat, caramel, café, citron, mangue, passion 
Fraise, coco, cassis, framboise, pistache, menthe chocolat, rhum raisin

Liegeois au choix 2 boules chocolat OU café OU caramel, 1 boule vanille, coulis, chantilly 7 €

Coupe Exotique 1 boule fruit de la passion, 1 boule mangue, 1 boule citron vert, chantilly, 
coulis exotique 7 €

Banana split 1 boule chocolat, 1 boule fraise, 1 boule vanille, 1 banane, chantilly, 
chocolat chaud 8 €

La Spanell 2 boules caramel beurre salé, 1 boule chocolat, chantilly, amandes 
effilées, caramel maison 7 €

L’antillaise 1 boule coco, 2 boules rhum raisin, sauce chocolat, chantilly 7 €

La Bounty 2 boules coco, 1 boule chocolat, chantilly, poudre de coco, chocolat 
chaud, mini bounty 8 €

La Surcouf 2 boules rhum raisin, 1 boule vanille, rhum, chantilly, amandes grillées 9 €

La rougeotte Boule, cassis, framboise, fraise, coulis de fruits rouge, amandes 7 €

La Sicilienne 2 boule pistache, 1 boule chocolat, sauce chocolat, chantilly 9 €

Piper Menthe 2 boules menthe chocolat, get27 7 €

Coupe Colonel 2 boules citron vert, vodka 9 €

Coupe composée 1 boule : 3,5€ - 2 boules : 5,5€ - 3 boules : 6,5€ - Supplément chantilly : 
1,5€

Beurre sucre Beurre demi sel, sucre 5 €

Beurre sucre 
Flambée

Flambée rhum, grand marnier ou calva 8 €

Crêpe confiture Fraises, abricots, crème de marrons, figues, oranges, groseilles, 
myrtilles, miel 5 €

Crêpe chocolat / 
nutella / Caramel

Sauce chocolat, ou nutella, ou caramel 6 €

La créole Noix de coco, chocolat chaud, chantilly, flambé au rhum 8 €

La pécheresse Pêches au sirop, confiture de groseille, sorbet cassis chantilly 7 €

La nordiste Compotée de pomme, sirop d’érable, concassé de noix de 
pécan, chantilly. 8 €

L’ardéchoise Crème de marron, boule vanille, chantilly 7 €

La normande Compotée de pommes, boule caramel beurre salé, chantilly, 
flambée calva 9 €

La William Chocolat, poire au sirop, chantilly, amandes grillées 7 €

La Bretonne Galette de blé noir, beurre, sucre, caramel au beurre salé, 
chantilly 7 €

La banane chocolat 
ou banane nutella

Banane, chocolat maison ou Nutella, chantilly 8 €

c r ê p e r i e  

Les Fondues
100% maison avec d’excellents fromages AOP 

Abondance, emmental, comté
Prix par 

personne

La classique Fondue savoyarde, croutons, salade 12 €

La complète Fondue savoyarde, croutons, salade, jambon blanc, jambon cru, 
saucisson 16 €

La champignon Fondue savoyarde aux champignons, croutons, salade 13 €

La Royale Fondue savoyarde aux champignons, croutons, salade, jambon blanc, 
jambon cru, saucisson 17 €

Minimum 2 personnes


